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1. Identificacién
Ne ConveniolVigendia: 7975.2025 Nombre Asociado: _ CORPORACION PARA EL MEJORAMIENTO DE CALIDAD DE VIDA CORMECAV
Nombre Comedor Comunitario : 113351-CCCP 05-009 LA FISCALA
Fecha Inicio Op ol Fecha Final Operacisn: 31122025
Nomibre Responsable del Servicio: MARTHA ESPERANZA OCHOA
2. Ublcacion
Locafidad: USME Barrio: PORVENIR Direccion: CLEsSURS2
Tel: No tiene Cel 3118184052 Correo Electrénico: LAFISCALA7975-2025 @outlook.com
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Personas Beneficiarias en Alencidn: 257
Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: 300 Total Asistencia del Dia: 255 Total Histérico de Asistencia: 18126

~ Catogoria 1: Subcomponente Suministro Almentario

A S A T o A

N° ; Varlable g Nivel de Cumplimlento |N°| - Varizble : Nivel de Cumplimiento

Implementa el ciclo de mends, minuta patrén y|

Apglica los procedimientos de Planificacién alimentaria y| g b Ma andlisls del aporte nuricional para los distiros| g N A
su implementacion en los servicios sociales (PCD-PSS; D I:j grupos de edad determinados por la SDIS, E‘] D
1 |017) con sus respectivos protocolos, instructivos y 2 |cumpliendo con lo descrito para intercambios de
formatos asociados a estos y de acuerdo a lo descrito) alimentos y suministrando las raciones a la
en el anexo técnico. poblacién -~ beneficiaria, acorde con  las

condiclones establecidas en el anexo lécnico

C NC NA (7 NC NA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor, E D D J D E
Comunitario, las minutas patrdn, el ciclo de mends y . fechas
los documentos de andlisis de aporte nutricional a las Ofrece mends especiales en las 5 .de
3 personas manipuladoras de alimentos, asi como el 4 m“idad.y fin, do aﬂo_ onq'onne '::'ichn.
ciclo de menus y el men( del dia para visualizacin de establecidos por ka Subdireccion de N
las personas beneficiarias del servicio.
[ Variable : ~ | Nivel de Cumplimiento

Utifiza la totalidad de ingredientes listados en el andisis del aporte nutricional para cada preparacion y de acuerdo con los aspectos
|senalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. Ciclo de mens.

=z
=

Peso Neto |7 Peso Neto

Meni | Ingredientes | Requerido (k) ""I'h'! I"" Mend | Ingredientes [Requerido (kg)| ("

~ .
Sopao \ e

5 T Tubéreulo

o plétano

\ Bebida de
Cereal fruta
\\ Papaya 1,7 143

Postre
Verdura o
ensalada \ Yogurth 18,362 184
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N® Variable Nivel de Cumplimiento
Cualfica al talerto humano del Cnmodnr Carnwutarh en el procedimiento Planificacion Alimentaria y su implemertacién en los servicios
sociales de la SDIS, el Procedi Abaslecimiento de Alimentas, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrén,
ciclo de menus, analisis nw!cionnlea estandarizacion de utensifios y porciones servidas, recepcion de alimentos y conocimiento de los
criterios minimos de aceptacién y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo técnico. é NC ﬁ

Fecha Minuta Patrén: Fecha: Estandarizacién:

; Dia0d____ Mes07____ AMo2025__ Dia04____ MesO7__ AR02025______
Fecha Procedimiento: Fecha Recepcién-Criterios:
Dia04____ Mes07____ Afio 2025 Dia04____ MesO7_____ Afo2025___

Nivel de Cumpllmlonto

Profesional en Nutricién y Dietética parlicipa en las

tividades de fortalecimlento técrico en toma de)
{medidas antropométricas, sensibilizacién en vigilancia)
nuticional y las demds programadas por la

Subdireccidn de Nutricién Profesional en Mutricién y Distética realiza la
toma de dalos antropométricos, disponiendo de
Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: c NG NA los equipos (balanza digital y tallimetro), en las
7 Dia09____ Mes 05 Ano 2025 8 condiclones sefialadas en el anexo técnico,
|Sensibilizacién Vigilancia Nutriclonal Profesional| E] D D Fecha Toma de datos antropométricos:
de Nutricién y Dietética:
DiaQi___ Mes07____ Afo2025__
Dia28___ Mes05____ Afo 2025
Soclallzacion Clasificacién Nutricional
beneficlarios:
Dia2d  Mes08__ Afio2025

Registra y presenta el reporte de digitacidn de medidas
9 [a i

Realiza orientacién y abordaje a los casos
Identificados con malnutricidn, atendiendo la linea
técnica de la Subdireccidn de Nutricién,

en el sistema misional SIRBE de 10

® 00

Categorfa 3. Subcomponente Salubridad

3.1, Concepto Sanitario

Variable

Cuenta con el acta de inspeccitn sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacidn de alfimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicién inferior a un (1)
afio, Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acla. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afio 0 el
servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y soficitud de la
visita de inspeccidn, vigilancia y control frente a la auterided sanitaria competente

Concepto: FAVORABLE  Porcentaje de Cumplimiento: 93,5 %

1

Fecha: Dia: 20___ Mes: _05___ Afo:_ 2025 N° Acta: AS02S074581__

Hospital/Subred: _SUBRED SUR__

Elabora e implementa plan de compras de
gimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de ments, andfisis
nutricional y grupcs etarios en atencién con su
respectiva  cronograma. Se  adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos serialados
en ef anexo lécnico numeral 5,1,3.2,1 Compra de
Alimentos.

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucitn)
5109 de 2005 y demds normas concordantes Y,
lcomplementarias, asi como los neamienlos 1écnicos)
establecidos por ef Ministerio de Salud y Proteccidn)
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de productos|
camicos cumple rotulado de acuerdo con el Decrelo
1500 de 2007.

13

Se adquiere cAmicos, abarrotes, tubéreulos,
frutas, verduras y licleos para las
garantizando su disponibilidad para minimo dos|
~ |(2) dias de operacitn y de acuerdo a lag|
|condiciones establecidas en el anexo técnico,
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Ne Variable [ Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de los ¢ Ne
proveedores directos de pollo, pescado, cAmicos, leche y derivados y pulpas de fruta, Adicionalmente, para pollo y carne presenta

{autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decrato 1500 de 2007 y para lcteos y derivados registro sanitario de acuerdo cor la Resolucién D
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) aflo, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los tramites
correspondientas a la inscripidn y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente,

dejando evidencia de la gestion realizada

NA

L Fecha Autorizacién
Alimento Proveedor oeinion Concepto Sanitarla Registro-Permiso
o Notificacién sanitaria
Pollo CARNES CAJICA 12/07/2024 FAVORABLE 15/06/2021
-—
Came CARNES CAJICA 1210712024 FAVORABLE 15/06r2021
14 Leche EL MORTIFO 211112024 FAVORABLE RSA-0022795-2022
Quesa Makro 17/09/2024 FAVORABLE RSA-0027062-2023
Yogurt Makro 1710312024 FAVORABLE RSAE02127303
Helada Makro 17/09/2024 FAVORABLE
Im“‘ Makro 1710312024 FAVORABLE RSA-0024921-2023
Huevos Makro 1710912024 FAVORABLE
FAVORABLE CON
FRESMAR
i o bl REQUERIMIENTO
Pulpas HORTIPULPAS 1610512025 FAVORABLE PSA-001161-2017

~ Varlable R Nivel de Cumplimiento

Cumple con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demas normas vigentes relacionadas con el c NG NA
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de|

expedicin inferior a un (1) afio. Los conceplos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos a D D
|transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concopto Sanitario Concepto
Polio CARNES CAJICA BIV 427 6/06/2025
Pescado FRESMAR GSM 141 810/2024
15 Came CARNES CAJICA BIV 427 6/06/2025
Lecha EL MORTIRO TLM 875 2410112025
Queso MAKRO TLM 876 141112024
Yogurt MAKRO TLM 877 1411172024
Helado MAKRO TLM 878 1411172024
Emai MAKRO TLM 879 141112024
Huevos MAKRO JTZ 701 s107024
HORTIPULPAS

~ |Apiica el Procedimiento Abastecimiento de afimentos (PCO-PSS-038)" & implementa lo establecido en el Instructivo Recepcicn de| _© NG NA
16| limentos (INS-PSS-012) publcado en el SG de la pégina web de s SDIS, junto con o formaos Recepcidn de almentos (FORPSS230) [x] [] [
y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos sefialados el anexo técnico
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s L
Nivel de Cumplimiento
Los alimen leren cad frio son Los alimentos se rotulan con: MNombre del
almacona:c: " e?emrrgucioe:s de ent:mz:ratura g’ =G < Mc A alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o R\ A
refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacien| [ X] fecha de vencimienlo para productos E] D
hasta -24°C y se implementa los formatos “Control de empacados, nimero de lote cuanda aplique. Para
temperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS- almacenamiento de allmentos en refrigeradores y
233) y Control de temperatura de equipos de congeladores, se evita la contaminacién cruzada
17'cu1gelaciOn (FOR-PS5-239. 18]y son wpacados en recipientes herméticos a[
bolsas de polietileno ftransparentes evitando!
Los all no p i empacados goteos y fugas.
individualmenta, como granos y ofros que pr
largos periodos de vida Utl se almaceman 3 Los huevos son al 05 @ temp
temperatura smbients, sin contacto directo de la hiz amblente (no superior a 25 °C), en un recipiente
solar, sin presencia de humedad y se ubican en |pléstica higienizado, rotulado con la fecha de
estanterlas de manera organizada, vencimiento tomada del empaque original
No se evidencia alimentos vencidos o en mal
El almacenamiento de alimentos preparados como & NC  hA estado, [ NC  NA
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en |z| I:l En caso de presentarse se aplica e implementa el E] D D
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o 9 |Protocolo Desnaturalizacién de alimentos (PTC-
191 erméticos y separados de los alimentos crudos, sin PSS-026) vigente y formatos asociados,
ningin lpo de contacto y en diferentes publicados en‘el SG de la pégina web de la SDIS;
|compartimentos. conforme a las orientaciones  lécnicas
establecidas por la SDIS,
N Variable Nivel de Cumplimiento
|E1 pre-akistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacién, pelado, corte o picado, pesado
de los alimentos, Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacion. I::] IN:C] Na
Fal

Se implementa la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
preparacion de alimentos.

N Varlable

: 35 Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo Preparacién A
de aimenios (INSPSS-014) vigente y formatos LIS e b e R ] 6 | |
asociados, publicados en el SG de la pagina web de la picada son as y picadas el mismo dia
suministro.
SDIS. D
2 3 <
Realiza proceso de gelacién de productos Lspreparauénddpguuwbﬂasarwham
crics S b s o 20t s o b el g
refrigeracién y no a chorro de agua, canecas con agua
0 sometidos a proceso de cocclén). .
N° s ' Variables Nivel de Cumplimiento

Se garantiza |as temperaturas de refrigeracion (entre 2 & 4 °C +/-2 °C) y pata preparaciones con proceso de coccién se garantiza una ¢ NG
riempemtura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas. D E

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia Ti°C T2°C
Sopa o Cazuela SOPA DE AVENA B48 758
Cereal ARROZ BLANCO 833 735
“ Prote(na CARNE DE CERDO CON PEREJIL ASADA EN TROZOS 75 68
Eritalada 6 Verdra ENSALADA FRIA DE”:EOM&.;AGHA. ZANAHORIA Y 142 123
Tubérculo o Platano PAPAS A LA FRANCESA 7186 75,5
Bebida de Fruta SORBETE DE FEWOA 86 8
Postre PAPAYA EN TROZOS CON YOGURTH 56 i1
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il

Nivel de Cumplimlento | N®
5 Se garantiza a las personas beneficiarias el total
f;dmg"““";m““mf"” SN ’gg"”me C NG NA de los componentes del mend en el momentode| € NG NA
. pIepecics ) 28 ria SOy m la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
de los almentos, teniendo en cuenta los utensilios &I G5 de menis aatatlecids.
eslandarizados y en menaje en buen estado, 4
gf::adm:: con la artrd?a de wcr;:: :::u:;. Cuentan con la autorizacién por parte de la SLIS
!  cuchara postie para la entrega de apoyo aimertario consumo de|
25 |requiera) y servilleta. < alimentos en casa.
Los aderszos como yogur, crema de leche, leche : .
e ey et by o
helado que hacen parte de los posires a base de frutas I p g o Ack
e adiicaniaa B dol gdnido, Sotve b hasta os doos_meses. que asista al Comedor
ion individual, Comunitario reciba un aporte adicional de leche
i . de 200 cc o queso de 359.
sty oty ol ol B c M. m
cucharas, Irinches o tenedores, enlre otros. No se E Las ag:r?e:"(ij sabir épﬁm_ﬂ&m las E
27|hace uso de guantes desechables y los alimentos| 2|Prepara Fihife i A hSlenc)
calientes servidos no permanecen en fiempo de son caracteristicos en cada una de las
espera por mas de cinco minutos en la linea de PEpEaciones SRCKS DOre BV
servido.
Ne Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicién de las personas beneficiarias durants el tiempo de servido, distriucion y consumo, tres (3) recipientes con| _C NG HA
29 |especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajl Uriturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de E E] D

{acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

i o

Permite la aplicacién de pruebas microbioldgicas|

enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

c establecidas por la normatividad nacional y las| € NG NA
Almacena las muestras diarfas de alimentos E |demis requerides. por fa SDIS pera los anélsis E D
ltem de ensayo de materias primas, produclos|
preparados de acuerdo con lo registrado en el Formalo| g 2 <
30| ‘ 31|terminados, superficies, frotis de manos de
Preparacidn de Alimentos y en los tiempos . i
establecidos en el anexo técnico. pory hanpUador de. 3 apn cH
consumo y ofras pruebas microbioldgicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por Ia SDIS
Cumple con los requisitos microblolégicos vigentes de & " - %' W
la normatividad nacional y los demas requeridas por la plements acciones comectivas serid
SDIS para los andlisis a item de ensayo de materias IE D D = 3 e e D D E
P ) ‘ para subsanar los hallazgos que se deriven de
primas, productos lerminados, superficies, frotis de
umsrmdepmnalm : 33llos resultados no conformes de las pruebas
| anipulador de alimentos, agua de "
| x % microbioldgicas que sean lomadas por la SDIS o
consumo y otras pruebas microbloldgicas que sean ¢ fnitad 1a SDIS
|tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por la kb il
SDIS.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
24 Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiolégico relacionado con posible contaminacién alimentaria o D D Iz,

Garantiza la aplicacién de las Buenas Préiclicas de Manufactura - BPM en todes los procesos realizados en el Comedor Comunitario, asi|
como la apficacién de las normas de higiene, limpieza y desinfeccién para garantizar fa inocuidad de los alimentos.
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e
Integracin Social

FORMATO NO
CONTROLADO
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Varlable

Nivel de Cumplimiento

|Elabora e implementa ol plan de capacitacién continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento da
su vinculacion a la ejecucién del convenio, en coherencia con lo sefialado en la Resolucién 2674 de 2013 y el anexo técnico,

;F- T No;mu y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos F::‘;:‘:'CT::::‘“Z"&L
1 ANGELICA RIVERA 15/07/2025
2 - YANELYN RODRIGUEZ 1510712025
3 T FLORCHILAMBO v 15/07/2025
p MARTHA CECILIA CAPERA 15/07/2025
5
o — .
T \
8 [,
9 e o

C NA

&l O

Varlable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certficacién médica on la cual consto la aptitud para manipular alimentos, expedida por
un médico que cuente con nimero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afio.

N Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Allmentos Fecha Certificado Médico
1 ANGELICA RIVERA 271112024

2 YANELYN RODRIGUEZ 2711112024

3 FLOR CHILAMBO 2711112024

4 MARTHA CECILIA CAPERA 4/07/2025

5 CAMILA RAMIREZ (AUXILIAR) 2711112024

] SANDRA BERNAL (NUTRICIONISTA) 15/05/2025

7 MARTHA OCHOA (RESPONSABLE) 29/11/2024

e R e

F N

NC NA

&

Variable

Nivel de Cumplimiento

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
operacion del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del serviclo; mediante estrateglas didécticas ubicadas en lugares visibles
del salén comedor, tales como: infografas, collages, habladores, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.

Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que Indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, drea de consumo de alimentos y bafics.

marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico,

Variable Nmm.wkum Ne
Dispone de los muebles, equipos, utensiiios y menaje
requeridos para la prestacion del servicio en el c NC  NA [+] NC NA
Comedor Comunitario conforme las especificaciones| IEI D B E D
sefialadas en el anexo técnico, en condiciones de buen Coast — ;
aslador!mc_iammm.Platoruﬂoyphmpamoss i —-m:ﬂm que m::a como
de acero inoxidable. mumiﬁmmﬁ”&ﬁ:kuﬂaw
**Para los beneficiarios que excepcionalmente reciban ;axm‘qwddm' toe; . 46 m'"ﬂr W‘""‘
la entrega de alimentos para consumo en casa, se qum‘““m '
cuenta con la cantidad establecida de recipientes : 3
herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y
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Variable

Nivel de Gumplimlenta

N®

Nivel de Cumplimiento

Participa en la jornada de fortalecimiento téenico de
soclakizacion del Manual de buenas pricticas para la
pravenciin de | o ficios da aliment

Y
convocada por a Subdireccion de Nulricion y realizar
su correspondienta divulgacidn con el talento humano
vinculado a la operacién del Comaedor Comunitario.

Nutririanist

Fecha Fortal

a2 Mes 05 Afo 2025

Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

9

42

Realiza seguimiento a la  implementacion

reporta de acclones asccladas al Manual d:l
buenas pricticas para la prevencién de pérdidas
y perdicios de mediante el
diligenciamienio del formato Control y medicién)
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS203)
|vigenta y el reporte trimestral consolidado, a mds
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero, abril, julio y octubre.

NC NA

]

Dia 26 Mes 05 Ao 2025
Fecha Divulgacién:
Dia4___ Mes 07 Ao 2025
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Mapta e implementa el Plan de Saneamienlo del
Ci itario cumpliendo con la Guia de Plan
da Saneamiento establecida por la Secretaria Distrital
de Integracién Social.

Todas las areas del Comedor Comunitaric se
encuentran en ¢ptimas condiciones de orden, limpieza
y desinfeccién. Instalaciones sanitarias cuentan la
dotacidn requerida. Guantes, escobas y traperos son
identificados con el color definido para cada drea.

Variable

@00

Nivel de Cumplimlenta

No se evidencia indicios o presencia de plagas,
roedores o vectores,

Fecha Fumigaclén:

Dia 17 Mes 05, Afio 2025,

Variable

Nivel de Cumplimiento

45

Presenta a la supenvision o inlerventoria informe
mensual de ejecucién del Components Alimentacién, |
Nutricién y Salubridad, dentro de los primeros cinco (5)
dias calendario de cada mes, que dé cuenla del
jcumplimiento de los compromisos del componente en|
Jmencién con sus respectivos soportes, de acuerdo con

WE

&

4Bjcon los fneamientos técnicos,

Cl.mpb con el factor de seleccion Aporte|
émico adicional para la contratacion de
pmfesFmaI en nutricién y dietética, de acuerdo
tiempos  y
evidencias eslablecidas por la SDIS; en caso de
haber sido ofertado dentro del proceso

00 &

los lineamientos definidos por la SDIS competitivo,

N® Varlable Nivel de Cumplimlento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
0o cmpimens on o o 1 & Dol oy | [ ks ue v ol
Distrital 389 de 2003 y demés nomas concordantes, E “.Obbeto del convenio, En eslas, NO se podran E D

por lo cual no podrd recibir ni recaudar donaciones,

aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o de
participacion.

ejercer actividades de proselismo politico,
religioso, ideclogico, comercial o de cualquier]

ofra indole,

[Er namero de personas bensfiiaras registradas en el apicativa RAD es acorde al ndmero de personas bensficaias regisvadas en fa planla do asistancia
Hora de Registro Nimero Registro Asistencias RAD NGmero Registro Asistencias Planilla Comentarios
12m 119 126
1:00 p. m, 202 75
2:00p.m. 55 255 Se evidencia colncldencia entra firmas y sistema
300p. m. SIRBE.Comedor Finaliza servicio a las 2 pm
3:30p.m.
Total 255 255
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Integracisn Social

PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO

PAGINA [ 8de 10

Variable 4 NA. Se Verifica cumplimiento en el mes de diclembre.

Variable 46 NA La comporacion no oferto aporte economico adicional para la contratacion de profesional en nutricion y dietefica

Variable 10 NA En tiempos de cumplimiento,

transmilada por alimentos ETA.

Variable 34 NA En el comedor no se ha presentado brote o avento epidemiologico relacionada con posible contaminacion alimentaria o enfermedad

Variable 33 se cuenta con resullados de muestras microblologicas tomadas en el mes de junio conformes.

Se Socializa acta con responsable del comedor.




PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

FORMATO NO
CONTROLADO

CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025
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Tipo Deseri Facha Limite
o.r | Variable peidn Cumplimiento
Se evidencia que no se realiza los procedimientos de planificacion alimentaria y su implementacion,se
i observd preparacion de papa francesa despues de haber terminado la preparacion del componente, e visia
0 adicional a ello se realiza preparacion de zanahoria despues de haber finalizado la preparacion de la
ensalada, al realiar el peso neto se evidencia faltante de 4 kg de zanahoria en la ensalada final,
No se adquieren los alimentos completos para las preparaciones garantizando su disponibilidad para un
0 13 |minimo de 2 dias de operacion dado que para el ment 10 semana 2 no se contaba con 12,5 kg de lechuga | Proxima visita
para la ensalada.
18 W& & evidencian Rouos en primas, i ,I 'I:D?WZSE" Truver se eviencian rolulos con (echas 08 ingrescs del Prostota Vialia
23 Se evidiencia preperacion de sorbete de fefjoa con 2 horas y media antes de miciar el servicio, Proxima visita
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PROCESO: PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS
FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
CONVENIOS DE ASOCIACION VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO
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3 Fecha Generacion
3 0-R
6 T Seguimlento Supervisién Estado
= dd/mmiaaaa T!"o R {RR
4106/202 23/07/2025 De acuerdo al plan de muestreo realizada para el grupo de
2 : oS edad mayores de 14 aflcs, las porciones servidas se ajustan al rango de tolerancia. | Cemado
23/07/2025: No se garantiza temperatura de seguridad, en las tomas, el Sorbete
o] 24 24/06/2025 de feijoa y la ensalada fria se remolacha y zanahora registra 8.6°C 'y 14.2°C respectivamente, x| Abierto
Observacion 3.
> r TR
o 35 2410612025 23/07/2025: Se evidencia buenas practicas de manipulacién; Se evidencia canasta con Xl Gaerado

platana verde almacenado en |a area de almacenamierto fruver.

N

=

=

Quien Atiende la Visita

Mariha (xhoaq .

NGO TIVIR

\ Firma
10722.322.183 -

LOBT NI LS

Cédula de Cludadania
_ Reaprmiable del sapie | _ ARG @S

Cargo

Cédula de Cludadania

Ston AvS

Nota' La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrilo.




Canlige: FOR-PRS-262
PROCESD PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Werside: 3
s L T Fachs: Memo 202703342 -
i L FORMATO INSPECGION AN DE MUESTRED PORGIONES SERVIDAS 2011202029
S SR e Ta
SUBDIRECCION LOCAL /
BEACEADS UsME SERVICIO SOCIAL: B it O UNIDAD OPERATIVA: 113361.CCCP 05009 LA FISCALA FEC"&W"" 272025
COMGO SMBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY 25 UNIDAD 112981.ccP 0sgon | NOMBRE DEL PHOFESIONAL ANDRES FELIPE OROZCO GASTILLO SUBDIRECCION APOYD A LA BUPERVISION
OPERATIVA! : TECHICA:
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE
ety ALMUERZO TER: 8 HUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERC PESOC
GRUPO DE - ITEMS QUE
TOTAL DE MENU MENU VOLUMEN
v o | MuESTRAS A | PROGRAMADO |  REALIZADO scavioo [ (EVALUMNLA 1 2| 3| s | s|e| 7 |a|a|w|nw|z|n|uw|s|w]| ]| s 0w 220]cmwelvocuwe
EVALUAR EETABLECIDO
CARNEDE | CARNEDE PESOOVOLMEN| 73 | 77 | 81| 79 | 73 | 76 | 80 [ 96 | 78 | 71 | 80 | &7 | @0 Vi
Mayores de CERDO CON CERDO CON PORCENTAJE
- I ity By 73 100% | 105%{ 111%| 108%] 100%| 104%] 110%] 132% ] 107%| 97% | 110%] 92% | 110% [ 3
ENTROZOS | ENTROZOS carcacion | 3 | 3l el al sl sl s 1|3]s|l 3|3l /
PESOOVOLUMEN| 460 | 470 | 161 | 169 | 158 | 158 | 164 | 160 | 180 [ 157 | 185 | 157 | 160 /
de ARROZ ARRDZ
g s sl e 161 Poncuncion | 104% [106%] 100%) 105%| e8% | sa% | 102%| s0% | s9% [ oa% | 96% | se% |105% / 3
earcacion | 3 | 3 [ 3| 3] 3| 3|3]3|[3]|]s]3|3]|a y
Meamnenne | 32 | [ 35| 28|22 27|02 ]|3%[25]w0]xn /
Mayores de PAPAS A LA PAPAS A LA PORCENTAJE
e 13 Crrbtemagt abpanlaion 30 107% | 93% [ 117%| 93% | 73% | 97% | 0% | 100%| 97% [120% | a3t | 100% 100% / 3
carcacon | 3 | 3| 14| a] 1| 3| 3f3]a]l1]|3]als
ENSALADA | ENSALADA FESOOVOLUVEN | os | a0 | 100 | o
= A s 8 0|8 |82 |8 |8 |8 [|08] 67| 85| a1 i
e 13 REMOLACHA, | REMOLACHA, 85 PORCENTAJE | yoqu, | 4% | 118% | 106%| 5% | oa% | sew [ 104w | e5% | 115% | 1025 ] 100% | 05w / 3
ZANAHORIAY | ZANAHORIA Y .
MAYONESA | MAYONESA CALIFICACION 3 3] 1 3| 3| 3| 3|3} 3|1 3|3 ] 3
PESC O VOLUMEN
= e i oM 238 | 260 | 287 | 273 | 259 | 260 | 270 | 274 | 270 | 274 | 284 | 208 | 273
PORCENTAJE
":"“ st 13 e ko 270 il 88% | o6% | 106% | 101% | o6% | o8% | 100% | 101%] 100% | 101% | v8% | 77% | 101% 7 3
carcacion | 1 | 3| 3| 3| 3| s | s|a]s]s|als]as
PESCOVOLUMEN| gy | 85 | 76 | 85 | 86 | 85 | 86 | 89 | 88 | 76 | 84 | o7 | 75
= PAPAYAEN | PAPAYAEN MUESTREADO
i 13 TROZOS CON | TROZOS CON 84 98% | 101%] 90% | 101% | 102%| 101% | 102% | 108% | 105% | 90% | 112%| 104%| sen / 3
- YOGURT YOGURT
curcacion | 3 | 3| 3| 3|3 3| 3a|[l3a]a]s|1]3]3s
PESO O VOLUMEN
o Taeane | 300 | 325|202 [ 284 | 204 | 308 | 208 | 314 | 284 | 206 | 270 | 285 [ 202 | /]
de SORBETEDE | SORBETE DE PORCENTAJE
b 1 ppk i 300 1m1a%musumsmm1nwmmm%mm/ 3
curcacion | 3 [ 3| a]ls|als|afs]afsls]|s]a]/
Para diligenciar este d lo tenga en cuenta las siguient J y marque en calificacién el nimero comespondiente: Marque: {3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:
A Wy >
|FIRMA QUIEN DA O RECBE LA \"MJU FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA B
INFORMACION: . LA VERIFICACION:
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S):  OTE| . NOMBRE: _Al%
CEDULA DE CIUDADANIA: - CEDULA DE CIUDADANIA: |
CARGO: 5 CARGO: _ZEPQLD_Q_EU_PCMEL_OLD_




= Cédigo: FOR-P5S-248
5. 'f PROCESD PRESTACIOM DE SERVICIOS SOCIALES Vargiin: 1
‘l"“:‘:ﬂhc FORMATO EVALUACION DE CARAGTERISTICAS ORGANDLEPTICAS Facha: Memo 1202303542 - 201272023
T S
SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD: USME SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ' COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113351-CGCP 05-009 LA FISCALA
DIRECGION: CLB5BURG25 TELEFONO: 3118194052
: g CORPORAGION PARA EL MEJORAMIENTO DE CALIDAD DE
FECHA (dd/mm/asaa): 23/07/2025 OPERADOR; VIDA CORMECAY
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
CARNE DE CERDO | CARNE DE CERDO 3 X & 5 L 1
CON PEREJIL CON PEREJIL 2 ? z L L 7 3
ASADA EN TROZOS | ASADA EN TROZOS 3 v 4 7 7 7
1 7 7 7 7 7
T T T T
ARROZBLANCO | ARROZBLANCO Z z 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
SOPADE AVENA | SOPADE AVENA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PAPAS A LA PAPAS ALA 2 7 T 7 7 7 3
FRANCESA FRANCESA
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7
PAPAYA EN PAPAYAEN 2 z = , 7 =
TROZOS CON TROZOS CON 3
YOGURT YOGURT 3 7 7 ¥ = =
1 T 7 7 7 7
SORBETE DE SORBETE DE 2 7 7 7 B 7 3
FELOA FEWOA
3 7 7 7 7 7
1ENBALABA FRIA DE| ENSALADA FRIA DE 1 s T ! 1 1
REMOLACHA, REMOLACHA, 2 7 7 7 7 7
ZANAHORIA Y ZANAHORIA Y 3 Se percibe zanahoria levemente dura.
MAYONESA MAYONESA 3 7 T 7 7 T
RVACIONES: ~\
' Y Lh m. i m
FIRMA PROFESIONAL FIRMA GOORDINADOR O RESPONSABLE: tﬁ%}ﬂ st
NOMBRES Y APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOS: MQ‘ hC\ 0( O\ <




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
- FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
”u“ﬁg-'iﬁﬁi‘EEF COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 23 MES 07 ARIO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351-CCCP 05-009 LA FISCALA

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7975-2025
TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

23 jul 2025 91540 a.m,

23 jul 2025 8:55:59 am.
44 -39 Diagonal 65 € Bis sur

Variable 18: No se evidencian Rétulos en materias
primas, carnicos, y abarrotes. En fruver se evidencian
rétulos con fechas de ingresos del 11/07/2025

Variable 23: Se evidencia preparacion de sorbete de feijoa
con 2 horas y media antes de iniciar el servicio.

Péagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No
-- FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
“uL£§3%§:ﬁR§.2F COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

Variable 24: No se garantiza temperatura de seguridad,
en las tomas, el Sorbete de feijoa y la ensalada fria se
remolacha y zanahoria registra 8.6°C y 14.2°C
respectivamente. Observacion 3.

Pagina 2 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
*‘u"acé:a‘éfﬁ‘:‘f.réf‘ COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 2 MENU: 9
GRUPO 3: de 6 a 8 afios GRUPO 4:de9a GRUPO 5: mayores de 14 afios
13 afios

A
Iajul 202510:57:12 am
i n OO Dxagorgl 65 C Bis su
e ’éf:w?
Bo

Apoyo ala supervision
ANDRES FELIPE OROZCO CASTILLO

Nombres y Apellidos

1081921965

Cédula de Ciudadania

Pagina 3 de 2




